
H L A D N E  P R E DJ E D I  C O L D  S TA R T E R S  K A LT E  V O R S P E I S E N

11,50 €  GOVEJI TARTAR 100g   J, G, GS 

STEAK TARTARE 100g   Eg, G, Mu 

RINDERTARTAR 100g   Ei, G, S

16,00 €IZBOR LOKALNIH MESNIN IN SIROV (2 osebi)   O, L 

SELECTION OF LOCAL MEATS AND CHEESES (2 persons)   N, L 

AUSWAHL LOKALER FLEISCHPRODUKTE UND KÄSE (2 Personen)   N, L

7,00 €HUMUS   G

HUMUS   G

HUMUS   G

RIBJA PAŠTETA, vložena cvetača, olje bazilike   R2, L 8,50 € 

FISH PÂTÉ, pickled cauliflower, basil oil   F, L, G

FISCHPASTETE, eingelegter Blumenkohl, Basilikumöl   F, L, G

5,00 €GOVEJA JUHA z domačimi cmočki in korenjem   G, J, L  

BEEF SOUP with home-made dumplings and carrots   G, Eg, L 

RINDERBRÜHE mit hausgemachten Klößchen und Karotte   G, Ei, L

6,00 € DNEVNA JUHA   L  

SOUP OF THE DAY   L 

TAGESSUPPE   L

J U H E  S O U P S  S U P P E N

šefov izbor/Chefs choice/ Wahl des Küchenchefs*

D
E

H
T

E
Č

A
 

P
O

M
L

A
D

.
 F

R
A

G
R
A

N
T

 
S

P
R

I
N

G
.

 
D

U
F

T
E

N
D

E
R

 
F

R
Ü

H
L

I
N

G
.

POMLADNI MENU  SPRING MENU  FRÜHLING MENÜ



TO P L E  P R E DJ E D I  WA R M  S TA R TE R S  WA R M E  V O R S P E I S E N

14,00€

17,00 €TESTENINE S TARTUFI, sveži tartufi G, L, J 

PASTA WITH TRUFFLES, fresh truffles G, L, J 

PASTA MIT TRÜFFELN, frische Trüffel   G, L, Ei

AJDOVI NJOKI s kranjsko klobaso   L, G, J  

BUCKWHEAT GNOCCHI with Carniolan sausage   G, Eg, L  

BUCHWEIZEN-GNOCCHI mit Krainer Wurst   L, Ei, G

15,00 €
DOMAČI RAVIOLI polnjeni z bohinjskim sirom, pečen češnjev 
paradižnik, pesto bazilike   L, G, J  

HOME-MADE RAVIOLI stuffed with Bohinj cottage cheese, 
roasted cherry tomatoes, basil pesto   L, G, Eg

HAUSGEMACHTE RAVIOLI gefüllt mit Bohinjer-Käse, gerösteten 
Kirschtomaten, Basilikum Pesto   L, G, Ei

G L AV N E  J E D I  M A I N  D I S H E S   H AU P T S P E I S E N

	
 26,00 €

FILLET OF BEEF, home-made "štruklji" - dough rolls filled with cottage cheese, 
vegetables, fresh truffles, wine sauce   L, G

RINDERFILET, hausgemachter Topfenstrudel, Gemüse, frische Trüffeln, 
Weinsauce   L, G

	    
 22,00 €

LOIN OF VEAL, herbs, bread stuffing, vegetables, wine sauce   L, G, Eg

KALBSRÜCKEN, Kräuter, Brotauflauf, Gemüse, Weinsauce L, G, Ei

POMLADNI MENU  SPRING MENU  FRÜHLING MENÜ

13,50 €RIŽOTA S ČEMAŽEM, jogurt, pečeni orehi   L, O

RISOTTO WITH WILD GARLIC, yoghurt, roasted walnuts   L, N

RISOTTO MIT BÄRLAUCH, Joghurt, gerösteten Wallnüssen   L, N



18,00€
PIŠČANČJI FILE s kožo, nadevan s suhim sadjem, rižota s šparglji, zelenjava, 
piščančja omaka   L

CHICKEN FILLET with crispy skin stuffed with dried fruit, asparagus risotto, 
vegetables, chicken sauce   L

HÄHNCHENFILET mit knuspriger Haut, gefüllt mit Trockenobst, Spargelrisotto, 
Gemüse, Hühnersauce   L

12,00€KRANJSKA KLOBASA, kislo zelje, gorčica z medom, domači kruh G, GS 

CARNIOLIAN SAUSAGE, sauerkraut, mustard with honey, home-made bread   G, Mu 

KRAINER WURST, Sauerkraut, Honigsenf, hausgemachtes Brot G, GS

19,00€ 
PEČEN FILE BRANCINA FONDA, mlada špinača, rižota s šparglji, pečena cvetača, 
ribja omaka   L, R2 

ROAST SEA BASS FONDA FILLET, young spinach leaves, asparagus risotto, roast 
cauliflower, fish sauce   L, F

GEBACKENES FONDA-BARSCHFILET, junger Spinat, Spargelrisotto, gebratener 
Blumenkohl, Fischsauce   L, F2

17,00€
FILE ZLATOVŠČICE v kruhovem ovoju, mini ješprenj z mlado špinačo 
inzelenjavo, ribja omaka   G, L, R2 

BROWN TROUT FILLET wrapped in bread, pearl barley with young spinach 
leaves and vegetables, fish sauce   G, L, F

BACHSFORELLENFILET im Brotmantel, Minigraupen mit jungem Spinat und 
Gemüse, Fischsauce   G, L, F

S O L AT E  S A L A D S  S A L ATE

8,50 €SOLATNI KROŽNIK S PEČENIM SIROM   L 

SALAD PLATE WITH GRILLED CHEESE   L 

SALATPLATTE MIT GEBRATENEM KÄSE   L

9,50 €
SOLATNI KROŽNIK TRIANGEL (piščanec, preliv Triangel, 
rukola, solata romana, kruhove kocke, pomaranča)   L,G 

TRIANGEL SALAD PLATE (chicken, Triangel dressing, rocket, 
romaine lettuce, bread croutons, oranges)   L, G

SALATPLATTE TRIANGEL (Hähnchen, Triangel-Dressing, 
Rucola, Romana-Salat, Brotcroutons, Orange)   L, G

DNEVNA SOLATA	 5,00 €

SALAD OF THE DAY

TAGESSALAT

šefov izbor/Chefs choice/ Wahl des Küchenchefs*
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6,00 €SNEG S ŠPIKA   L, J      

SNOW FROM ŠPIK   L, Eg 

SCHNEE VOM ŠPIK   L, Ei

8,50 €ČOKOLADNI TARTE,  sorbet bazilike   G, L, J 

CHOCOLATE TART,  basil sorbet   G, L 

SCHOKOLADENTARTE,  Basilikumsorbet   G, L, Ei

8,00 € 
KARAMELNI MOUSSE, pomaranča, 
arašidov sladoled, pečeni arašidi   O, L, J 

CARAMEL MOUSSE, orange, 
peanut ice cream, roasted peanuts   N, L, Eg

KARAMELLMOUSSE, Orange, 
Erdnusseis, geröstete Erdnüsse   N, L, Ei

5,50 € JABOLČNI ZAVITEK, domači sladoled kisle smetane z medom   G, L, J 

APPLE STRUDEL, home-made sour cream ice cream with honey      G, L, Eg 

APFELSTRUDEL, hausgemachtes Sauerrahmeis mit Honig   G, L, Ei

7,00 €

TRIS DOMAČIH ŠTRUKLJEV z drobtinami in medom, 
domači sladoled kisle smetane z medom   G, L, O, J 

TRIO OF HOME-MADE „ŠTRUKLJI“ (filled dough rolls) with  breadcrumbs 
and honey, home-made sour cream ice cream with honey   G, L, N, Eg

TRIS HAUSGEMACHTER STRUDEL mit Semmelbröseln und Honig, 
hausgemachtes Sauerrahmeis mit Honig   G, L, N, Ei

S L A D I C E  D E S S E R T S  S Ü S S S P E I S E N

POMLADNI MENU  SPRING MENU  FRÜHLING MENÜ

P OS K R B I M O  T U D I  Z A  OT RO K E
W E  A L S O  H A V E  S O M E T H I N G  F O R  C H I L D R E N

W I R  S O R G E N  AU C H  F Ü R  K I N D E R
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• KMETIJA PR´HLEBANJU

• BIO KMETIJA PR´VAHU

• KMETIJA PR´TARMANU

G	 Glutenhaltiges Getreide 
(Weizen, Roggen, Gerste, 
Hafer, Dinkel,  
Kamut oder dessen Kreuzun-
gen oder Erzeugnisse daraus)

Ei	 Eier und Eiprodukte
F	 Fisch und Fischprodukte
L	 Milch und laktosehaltige 

Milchprodukte
N	 Nüsse - Mandeln, Walnüsse, 

Haselnüsse, Cashewnüsse,  
amerikanische Walnüsse, 
Paranüsse, Pistazien, Maca-
damia  
und Erzeugnisse daraus

S	 Senfsamen und daraus herg-
estellte Erzeugnisse

Mu	 Muscheln und daraus herg-
estellte Erzeugnisse

Er	 Erdnüsse und daraus herg-
estellte Erzeugnisse

• MLEKARSTVO PODJED

• MESARIJA MLINARIČ

• BOHINJSKE MESNINE

• LOŠKA MLEKARNA

• KMETIJA MATIJOVC

• KMETIJA GLOBOČNIK

LOKALNI DOBAVITELJI/ LOCAL SUPPLIERS/ LOKALE LIEFERANTEN

G	 žita, ki vsebujejo gluten 
(pšenica, rž, ječmen, oves, 
pira, kamut ali njihove 
križane vrste ali proizvodi 
iz njih)

J	 jajca in njihovi proizvodi
R2	 ribe in njihovi prozvodi
L	 mleko in mlečni proizvodi, 

ki vsebujejo laktozo
O	 oreščki – mandeljni, orehi, 

lešniki, indijski oreščki,  
ameriški orehi, brazilski 
oreščki, pistacija,  
makadamija) in njihovi 
proizvodi

GS	 gorčična semena in njihovi 
proizvodi

M	 mehkužci in njihovi proiz-
vodi 

A	 arašidi in njihovi proizvodi

G	 cereals containing gluten 
(wheat, rye, barley, oats, 
spelt, kamut or their 
hybridised strains, and 
products thereof)

Eg	 eggs and products thereof
F	 fish and products thereof
L	 milk and dairy products 

containing lactose
N	 nuts - almonds, walnuts, 

hazelnuts, cashews, Amer-
ican walnuts, Brazil nuts, 
pistachios, macadamia 
nuts) and  
products thereof

Mu	 mustard seeds and prod-
ucts thereof

M	 molluscs and products 
thereof

Pe	 peanuts and products 
thereof

A L E RG E N I  A L L E R G E N S  A L L E R G E N E



Tel.: +386 4 588 55 00 

info@hotel-triangel.com

www.hotel-triangel.com

Prosimo, ocenite nas na:/ Please rate us on:/ Bitte bewerten Sie uns auf:

Zgornje Rute 9

4282 Gozd Martuljek

Slovenija

nature
comfort
culinary

Wi-Fi:  

Hotel Triangel:  

triangel

Vse cene so v evrih in vsebujejo DDV.

Cenik velja od 01. 03. 2022.  




